
NEKTAR 
Mat & Vin 

Utöver vår à la carte meny erbjuder vi en set-meny för 575 kr 

Kvällens meny:  
Bakad färskost, gurka & aromatiska örter 

Bröd från Lillebrors & smör 

Linderoc salami 

* 
Corzetti, pesto genovese & pinjenötter 

* 

Bakad röding, spritärtor, flädersmörsås, kantareller & krondill 

 * 

Tillval: En bit ost & apelsinmarmelad 95:-  

* 

Eton mess - maräng, vaniljparfait, rabarber & jordgubbar 

eller 

Mandel- & aprikospaj med syrad grädde 

Vi reserverar oss för att ändringar i menyn kan förekomma. 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Pelotinoliver 70:-/  Rostade mandlar & zata’ar 70:-/ Ölkorv 55:-/st  

Bröd från Lillebrors & smör 65:-/ En eller två sorters ost 85/120:-   

Mjöksyrad gurka, smetana & honung 100:-  

Matmeny: 
(Vi rekommenderar 2-3 rätter/person) 

Boudin noir                   100:-  

Färsklöksbahji, fläderbärschutney & myntayoghurt             135:- 

Marinerad aubergine, fetaost, peperoncino & oregano                  145:-      

Bakad färskost, gurka & aromatiska örter                        175:-           

Paté de Campagne på fläsk från Rosa Skattlådan,                 165:-        

surkörsbär & persilja 

Tomattarte - tapenade, karamelliserad lök & getfärskost             170:-       

Corzetti, pesto genovese & pinjenötter              255:- 

Bakad röding, spritärtor, flädersmörsås, kantareller & krondill        325:- 

Dessert: 
Chokladnemesis & vispad grädde                120:- 

Eton mess - maräng, vaniljparfait, rabarber & jordgubbar            135:- 

Mandel- & aprikospaj med syrad grädde                         120:- 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Pelotin olives 70:-/ Roasted almonds & zata’ar 70:-/ Bierwurst 55:-/pcs 

Bread from Lillebrors & butter 65:-/ One or two varieties of cheese 85/120:- 

Lacto fermented cucumber, smetana & honey 100:-  

Food menu: 
(We recommend 2-3 dishes/person) 

Boudin noir                  100:-  

Spring onion bahji, elderflower berry chutney & mint yoghurt.      135:- 

Marinated aubergine, fetaost, peperoncino & oregano                  145:- 

Baked fresh cheese, cucumbers & aromatic herbs                  175:-            

Paté de campagne på fläsk från Rosa Skattlådan             165:- 

surkörsbär & persilja 

Tomato tarte - tapenade, caramelized onions & goat cheese         170:-  

          

Corzetti, pesto genovese & pine nuts             255:-            

Baked arctic char, peas, elderflower butter sauce, chanterelles     325:-        

& flowering dill 

                       

Dessert: 
Chocolate Nemesis & whipped cream             120:- 

Eton mess - meringue, vanilla parfait, rhubarb & strawberries       135:- 

Almond & apricot tarte with crème cru             120:- 


