
NEKTAR 
Mat & Vin 

Utöver vår à la carte meny erbjuder vi en set-meny för 595 kr 

Kvällens meny:  
Krispigt kycklingskinn, öringrom & smetana 

Franska ostron, pepparrot & syrad lök 

* 
Rå hälleflundra, puntarelle, gurka & krondill	  

* 

Linderoc kotlett, majs, kantareller & bearnaise 

* 

Tillval: Färskost från Löts mejeri, vispad honung, vindruvor &  

bipollen 95:-	  

* 

Pistage semifreddo, havssalt & olivolja 

Vi reserverar oss för att ändringar i menyn kan förekomma. 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Oliver 70:-/  Medelhavsmix 85:-/ Linderoc salami 95:-/ 

Bröd från Lillebrors & smör 75:-/ En bit ost 95 :-/ 

Franska ostron, pepparrot & syrad lök 55:-/st 

Krispigt kycklingskinn, öringrom & smetana 120:-/2 st 

Matmeny: 
(Vi rekommenderar 2-3 rätter/person) 

Boudin noir 	 	 	 	 	 	 	            105:-  

Sallad från Skilleby, parmesan, päron & rostade hasselnötter         165:- 

Tomat tarte - tapenade, karamelliserad lök & getfärskost 	            175:- 

Rå hälleflundra, puntarelle, gurka, äpple & krondill	 	            195:- 

Malfatti bresciani, parmesan, brynt smör & pinjenötter	            185:- 

Linderoc kotlett, majs, kantareller, borlottibönor & bearnaise.        325:- 

Spizzulus, tomater från Skilleby, basilika, taggiascaoliver	            265:-	  

& ansjovis        

Dessert: 
Färskost från Löts mejeri, vispad honung, vindruvor & bipollen	 95:-	  

Chokladnemesis	 	 	 	 	 	            125:- 

Citronposset, kaffekaka & jordgubbscoulis	   	 	            125:- 

Pistage semifreddo, havssalt & olivolja	 	   	            125:- 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Olives 70:-/ Home made nut mix 85:-/ Linderoc salami 95:-/ 

Bread from Lillebrors & butter 75:-/ Cheese 95:-/ 

French oysters, horseradish & mignonette 55:-/psc 

Crispy chicken skin, trout roe & smetana 120:-/2 psc 

Food menu: 
(We recommend 2-3 dishes/person) 

Boudin noir 	 	 	 	 	 	 	            105:-  

Lettuce from Skilleby, parmesan, pear & roasted hazelnuts            165:- 

Tomato tarte - tapenade, caramelized onion & fresh goat cheese  175:- 

Raw halibut, puntarelle, cucumber, apple & flowering dill	            195:- 

Malfatti bresciani, parmesan, browned butter & pine nuts	            185:- 

Linderoc pork chop, corn, chatarelles, borlotti beans & bearnaise  325:- 

Spizzulus, tomatoes from Skilleby, basil, taggiasca olives &            265:- 

anchovies   
  	  

Dessert: 
Fresh cheese from Löt, whipped honey, grapes & bee pollen	 95:-                   

Chocolate nemesis	 	 	 	 	     	            125:-  

Lemon posset, coffe biscuit & strawberry coulis	 	            125:-      

Pistachio semifreddo, sea salt & olive oil	 	 	            125:-


