
NEKTAR 
Mat & Vin 

Utöver vår à la carte meny erbjuder vi en set-meny för 595 kr 

Kvällens meny:  
Crostini med vispat örtlardo & ramslökskapris 

Franska ostron, violvinäger & olivolja 

* 
Ricotta cavatelli, stracciatella & nässlor 

* 

Bakad gösrygg, vårgrönsaker från Skilleby & krondillsvelouté 

 * 

Tillval: Ost singoalla - ostkex, parmesankräm & plommonmarmelad 

95:- 

* 

Eton mess - hasselnötter & glasrabarber från Skilleby 

Vi reserverar oss för att ändringar i menyn kan förekomma. 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Oliver 70:-/  Medelhavsmix 85:-/ Linderoc salami 95:-/ 

Bröd från Lillebrors & smör 75:-/ En bit ost 95 :-/ 

Franska ostron, violvinäger & olivolja 55:-/st  

 Crostini med vispat örtlardo & ramslökskapris 75:- 

Matmeny: 
(Vi rekommenderar 2-3 rätter/person) 

Boudin noir 	 	 	 	 	 	 	            105:-  

Kycklingkroketter, caesarmajo & parmesan	 	 	            165:- 

Nässelpaj, kokt ankägg, dijonnaise & picklade senapsfrön 	           175:- 

Färskost från Löt, rädisa, libbsticka & ansjovis                  	            185:- 

Inkokt vit sparris, smetana, stenbitsrom & dillolja	          	            225:- 

                  

Bakad gösrygg, vårgrönsaker från Skilleby & krondillsvelouté        325:- 

Ricotta cavatelli, nässlor, vitlökssmör & stracciatella 		            265:-  

	    

Dessert: 
Ost singoalla - ostkex, parmesankräm & plommonmarmelad	 95:- 

Eton mess - hasselnötter & glasrabarber från Skilleby	            125:- 

Gâteau de crêpes - vaniljcreme & sylt på fjolårets sommarbär       135:- 

Choklad Nemesis & vispad grädde	 	 	 	            125:- 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Olives 70:-/ Home made nut mix 85:-/ Linderoc salami 95:- /  

Bread from Lillebrors & butter 75:-/ Cheese 95:- 

French oysters, violet vinegar & olive oil 55:-/pcs  

Crostini with whipped lard, herbs & ramson capers 95:- 

Food menu: 
(We recommend 2-3 dishes/person) 

Boudin noir 	 	 	 	 	 	 	            105:-  

Chicken croquettes, caesar mayo & parmesan	 	            165:- 

Nettle pie, boiled duck egg, dijonnaise & pickled mustard seeds  175:-

Fresh cheese, radish, lovage & anchovy	          	 	            185:- 

Poached white asparagus, smetana, lumpfish roe & dill oil            225:- 

      

Baked pike perch, greens from Skilleby garden & dill velouté        325:-            

Ricotta cavatelli, nettles, garlic butter & stracciatella	            265:- 

  	  

Dessert: 
Cheese singoalla - cheese cracker, parmesan, plum marmelade	 95:- 

Eton mess - hazelnuts & forced rhubarb from Skilleby	            125:-	                     

Gâteau de crêpes, vanilla custard & preserved summer berries.    135:-         

Chocolate Nemesis & whipped cream	 	 	            125:-


