
NEKTAR 
Mat & Vin 

Utöver vår à la carte meny erbjuder vi en set-meny för 595 kr 

Kvällens meny:  
Petit aïoli, färska grönsaker & kokt ankägg	  

Bröd & smör från Lillebrors 

* 
Cavatelli verdi, pesto genovese, citrus & rostade pinjenötter 

* 

Bakad röding, färska spritärtor, bönor, kantareller & smörsås 

* 

Tillval: Ost singoalla - ostkex, parmesankräm & plommonmarmelad 

95:- 

* 

Pistage semifreddo, havssalt & olivolja 

Vi reserverar oss för att ändringar i menyn kan förekomma. 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Oliver 70:-/  Medelhavsmix 85:-/ Linderoc salami 95:-/ 

Bröd från Lillebrors & smör 75:-/ En bit ost 95 :-/ 

Matmeny: 
(Vi rekommenderar 2-3 rätter/person) 

Boudin noir 	 	 	 	 	 	 	            105:-  

Petit aïoli, färska grönsaker & kokt ankägg	            		            170:- 

Tomato tonnato - kapris, tonfisk & basilika	 	 	            185:-   

Sallad från Skilleby, persika, rostade hasselnötter & lagrad ost       165:- 

Tomat tarte - tapenade, karamelliserad lök & getfärskost 	            175:- 

Fyllda zucchiniblommor, ricotta, honung & pepparmynta	            180:- 
               

Bakad röding, färska spritärtor, bönor, kantareller & smörsås          325:-

Cavatelli verdi, pesto genovese, citrus & rostade pinjenötter         265:-	         

Dessert: 
Ost singoalla - ostkex, parmesankräm & plommonmarmelad	 95:- 

Chokladnemesis	 	 	 	 	 	            125:- 

Mandel- och blåbärspaj	 	 	 	 	            135:- 

Pistage semifreddo, havssalt & olivolja	 	   	            125:- 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Olives 70:-/ Home made nut mix 85:-/ Linderoc salami 95:- /  

Bread from Lillebrors & butter 75:-/ Cheese 95:- 

Food menu: 
(We recommend 2-3 dishes/person) 

Boudin noir 	 	 	 	 	 	 	            105:-  

Petit aïoli, vegetables & boiled duck egg	 	           	            170:- 

Tomato tonnato - capers, tuna & basil	 	 	            185:- 

Lettuce from Skilleby, peach, roasted hazelnuts & aged cheese     165:- 

Tomato tarte - tapenade, caramelized onion & fresh goat cheese  175:- 

Stuffed zucchini flowers, ricotta, honey & peppermint	            180:- 
   

Baked char, legumes, chanterelles & elderflower butter sauce       325:-	        

Cavatelli verdi, pesto genovese, citrus & roasted pine nuts            265:-         
  	  

Dessert: 
Cheese singoalla - cheese cracker, parmesan, plum marmelade	 95:-                   

Chocolate nemesis	 	 	 	 	     	            125:-  

Almond and blueberry pie	 	 	 	 	            135:-        

Pistachio semifreddo, sea salt & oliveoil	 	 	            125:-


