
NEKTAR 
Mat & Vin 

Utöver vår à la carte meny erbjuder vi en set-meny för 575 kr 

Kvällens meny:  
Bröd från Lillebrors & smör 

Franska ostron, flädervinäger & fänkålsolja 

Bakad getfärskost, kaki, salsa macha & russin  

* 
Spizzulus, blåmussla, selleri, dill & fänkålspollen 

* 

Stekt kotlett från mangalicagris, rostade rotfrukter & pepparsås 

 * 

Tillval: Kräm på den hvide dam, brynt smör, honung & valnötter 120:- 

* 

Ris ala mande 

eller 

Gâteau de crêpe - vanilj, sommarbär & eau de vie 

Vi reserverar oss för att ändringar i menyn kan förekomma. 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Oliver 70:-/  Chips 55:-/ 

Bröd från Lillebrors & smör 75:-/ En eller två sorters ost 85/120:-   

Salami 95:-/ Franska ostron, flädervinäger & dillolja  55:-/st 

Matmeny: 
(Vi rekommenderar 2-3 rätter/person) 

Boudin noir 	 	 	 	 	 	 	            100:-  

Paté de campagne, grön tomat-chutney, cornichon & persilja.      165:- 

Bakad getfärskost, kaki, russin & salsa macha	 	            175:- 

Hot wings	 	 	 	 	 	 	            160:- 

Tarte a l’oignon, örtsallad, taggiascaoliver & ansjovis	            185:- 

Malfatti bresciani (hasselnötter)	 	 	 	            165:- 

Spizzuluz al ragú di cervo	 	 	 	            	           275:-

Stekt kotlett från mangalicagris, rostade rotfrukter & pepparsås    310:- 

Dessert: 
Den hvide dam, honung, brynt smör & valnötter	 	            120:- 

Ris ala mande		 	 	 	 	 	 	 95:- 

Chokladnemesis & vispad grädde	 	  	 	            120:- 

Gâteau de crêpes - vanilj, sommarbär & eau de vie		            120:- 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Olives 70:-/ Crisps 55:-/ 

Bread from Lillebrors & butter 75:-/ One or two varieties of cheese 85/120:- 

Salami 95:-/ French oysters, elderflower vinegar & dill oil 55:-/st 

Food menu: 
(We recommend 2-3 dishes/person) 

Boudin noir 	 	 	 	 	 	 	            100:-  

Paté de campagne, green tomato-chutney, cornichon & parsley   165:- 

Baked fresh goat cheese, persimmon, raisin & salsa macha           175:- 

Tarte a l’oignon,herbs, taggiasca olives & anchovy    	            185:- 

Hot wings	 	 	 	 	 	 	            160:- 

Malfatti bresciani (hazelnuts)	 	 	 	 	            165:-  

Spizzulus al ragú di cervo	 	 	             	            275:-	            

Fried pork chop, sauce au poivre & roasted root vegetables.         310:- 

   	  

Dessert: 
Den hvide dam, honey, browned butter & walnuts	 	           120:- 

Ris ala mande		 	 	 	 	 	 	 95:- 

Chocolate Nemesis & whipped cream	 	 	           120:- 

Gâteau de crêpes - vanilla, summer berries & eau de vie	           120:-


