
NEKTAR 
Mat & Vin 

Utöver vår à la carte meny erbjuder vi en set-meny för 575 kr 

Kvällens meny:  
Ndujatoast, ansjovis & citron 

Franska ostron, dill & fläder 

* 
Crudo på torskrygg, blodapelsin, chili & citronmeliss  

* 

Chou Farci - bräserat fläsk, korn, stekt kål & pepparsås 

 * 

Tillval: ”Ost Singoalla” - montello & kvittenmarmelad  95:- 

* 

Hasselnötssemifreddo & spritade körsbär 

Vi reserverar oss för att ändringar i menyn kan förekomma. 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Oliver 70:-/  Chips 55:-/ Linderoc salami 95:-/ 

Bröd från Lillebrors & smör 75:-/ Fyrtårnsost 95 :-/ 

Franska ostron, dill & fläder  55:-/st / Ndujatoast, ansjovis & citron 95:- 

Matmeny: 
(Vi rekommenderar 2-3 rätter/person) 

Boudin noir 	 	 	 	 	 	 	            100:-  

Crudo på torskrygg, blod apelsin, chili & citronmeliss	            175:- 

Paté de campagne, radicchio, senap & persilja       		            165:- 

Rostad pumpa, ajo blanco, färska dadlar & pistage	 	            155:- 

Judiones, blåmusslor, lök & chiliolja	 	 	 	            160:- 

Spizzuluz med hjortragú, oregano & pecorino romano	           275:- 

Hemgjord salsiccia, jordärtskocka, kalettkål & timjansabayonne    285:-	  

Dessert: 
”Ost singoalla” - montello & kvittenmarmelad	               	 95:- 

Varma madeleinekakor & vaniljgrädde	 	 	           125:- 

Pavlova - sesampraliné, lemoncurd & grädde smaksatt 	           120:- 

med rostad kokos 

Hasselnötssemifreddo & spritade körsbär	 	 	           120:- 



NEKTAR 
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Olives 70:-/ Crisps 55:-/ Linderoc salami 95:- /  

Bread from Lillebrors & butter 75:-/ Danish cheese 95:- 

French oysters, dill & elderflower 55:-/pcs / Nduja toast, anchovies & lemon 95:- 

Food menu: 
(We recommend 2-3 dishes/person) 

Boudin noir 	 	 	 	 	 	 	            100:-  

Raw cod loin, blood orange, chili & lemon balm	                        175:- 

Paté de campagne, radicchio, mustard & parsley 	 	            165:- 

Baked pumpkin, ajo blanco, fresh dates & pistachios	            155:- 

Judiones, bluemussels, onion & chili oil	 	 	            165:- 

Spizzulus with venison ragú, oregano & pecorino romano	            275:-	            

Home made salsiccia, jerusalem artichokes, kale & thyme              285:- 

   	  

Dessert: 
Cream made of montello cheese, quince marmalade & bisquits	 95:- 

Warm madeleine cookies & vanilla cream	 	 	            125:- 

Pavlova - sesame praliné, lemoncurd & coconut cream	            120:- 

Hazelnut semifreddo, cherry & rum	 	 	 	            120:-


